handmiksere

Var rimelige

Vi kjenner den alle sammen, arvtakeren til hjulvispen. Hindmikseren

har veert i bruk i norske hjem i mange tidr, og er det mest vanlige
elektriske hjelpemiddelet vi har.

| VAR TEST av handmiksere fant vi
ikke de helt store forskjellene.

Har du stor benkeplass, og liker
a holde pa med mange gjgremal
samtidig, kan en handmikser med
bolle og stativ veere tingen. Vil du
helst gjemme den bort i en skuff,
kan du fint klare deg uten dette
tilbehgret.

Testens vinner er Braun Multi-
mix. Den har verken bolle eller
stativ, men er en av testens ras-
keste. Mikseren fra Kenwood har
ikke eltekroker, og elting er derfor
ikke testet pd denne maskinen,
noe som gir seg utslag i en noe
lavere totalkarakter. Unnlater vi &
ta hensyn til eltingen, ville denne
blitt en av de beste i testen.

Brukervennlighet er viktig
Nar du skal kjgpe en hdndmikser,
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bor du ta deg tid i butikken til &
kjenne hvordan den ligger i handen,
og at den ikke fgles for tung. Sjekk
om du faler at utstyret er lett 4 ta
av og pa, og om du forstar hvordan
de ulike redskapene skal brukes.
Noen av hdndmikserne slipper
vispen under bruk; en liten irrita-
sjonsfaktor du lett kan unnga ved
& velge en annen mikser. Er du
mest opptatt av at hdndmikseren
er rask, bor du vektlegge dette.
At krem blir til smer, er en kjent
sak. Bosch Turbofix MFQ 2700 og
testvinneren har en moment- eller
pulsfunksjon som kan hindre
fadesen. Nar denne knappen sky-
ves fram, starter maskinen, og den
stanser igjen nar knappen slippes.

Trad- og bladvisper
Noen av mikserne er utstyrt med

tekst NINA HOLMEN foto SCANPIX

tradvisper, mens andre har blad-
visper. Fagkonsulent Sigrid Hel-
stad hos Statens institutt for for-
bruksforskning (SIFO), forteller at
dette ikke spiller noen vesentlig
rolle.

- Nei, de fungerer omtrent pa
samme mate. Den ene typen gir
ikke noe bedre resultat enn den
andre. Det som er viktig, er hvor
lang tid maskinen bruker pad a
utfgre oppgaven, sier hun.

Skal du piske eggedosis av tre
egg, varierer tiden fra i underkant
av to og et halvt til seks minutter.
Bosch Turbofix MFQ 2700 med
stativ, Kenwood og Nordica bru-
ker lengst tid pa dette.

-Seks minutter er lenge a
holde maskinen. Da gar tiden
sakte, og det kan det veere en for-
del & ha stativ, mener Helstad. @

Braun =
Multimix

M 700

85 poeng

Testvinneren! 7%
Loste alle o i,
arbeidsopp- . n
gavene med
glans, og bruksegenskapene er
meget bra. Grepet er godt. Merking
pa motordel burde veert tydeligere.
Redskapene er lette a
montere/demontere, og kan ikke
utlgses under gang. Spruter ikke. Til-
leggsutstyr: hakketiloeher (ser ut
som en liten hurtigmikser). Testens
laveste stagyniva.

LETTVINT SUKKERBR@D

150 g sukker
150 g hvetemel
1 ts bakepulver

4 eqq

Pisk eggedosis av egg og suk-
ker. Hvetemel og bakepulver
siktes i og blandes godt. Hell i
en middels stor form som er
smurt i bunnen. Stek pa
nederste rille pa 175 grader i
ca 30 min.



Bosch
Turbofix

MFQ

2700

83 poeng A
«andrer ved bruk. Meget bra mikser
for stgrre porsjoner, men deigen spru-
ter litt ndr man ikke bruker tilhgrende
bolle, litt urert masse langs kanten.
Sperre for utlgsning av redskap under
gang, men ikke ved momentinnstil-
lingen. Tung i handen uten stativet. Til-
leggsutstyr: ballongvisp, universalkutter
m/kniv, puréstav og puréinnsats m/sil.

Krups 3
Mix
2000XL
78 poeng

Spruter ikke
ved tillaging av kakedeig, men kaken vir-
ker tung. Spruter noe nar man lager
smarkrem, men konsistensen blir meget
fin. Betjeningen er enkel og oversiktlig,
og grepet er godt. Motordelen star stg-
dig pa bakre del. Redskapene kan ikke
utlgses under gang. Tilleggsutstyr: bal-
longvisp, grennsak-kutteutstyr, purés-
tav, minikutter og diverse boller.

OBH
Nordica
6768
Powermix
200

76 poeng

Motordelen star stodig pa bakre del,
og betjeningen er enkel og oversikt-
lig. Redskaper kan utlgses under
gang. Grepet er godt, og redskapene
er meget lette 8 montere/demontere.
Kakedeigen sprutet ikke, men maski-
nen brukte lang tid ved pisking av
eggedosis. Turboknapp.

Melissa

Mix-it d

OMB # "
i

3001

78 poeng

Klarte alle arbeidsoppgavene pa en
meget god mate. Spruter ikke. Enkel
og oversiktlig betjening. Motordelen
star litt ustedig pa bakre del. Godt
grep og lett i handen. Det er ikke
sperre for utlgsning av redskap i
paslatt stilling. Det er litt tungvint &
fa smarkremen av vispene. Turbo-
knapp.

Bosch
Turbofix
MFQ
1901

77 poeng

Redskapene er meget lette & monte-
re/demontere, og kan ikke utlgses
under gang. Pizzadeigen fikk en litt
seig konsistens ved elting, og mye av
deigen satt igjen pa elterne. Litt sprut
ved tillaging av kakedeig, men ellers
fungerer denne maskinen godt. Til-
leggsutstyr: universalkutter m/kniv,
puréstav og puréinnsats m/sil.

Kenwood
HM 220
75 poeng

Festean-

ordning for
visper, men er ikke utstyrt for elting.
Eggedosisen ble ikke helt stiv, men
sukkerbradet ble lett og fint, og det
ble stort volum pa flgten. Litt tung-
vint & skrape smerkremen fra blad-
vispene. Ingen sprut over bollekan-
ten. Redskapene kan utlgses under
bruk, men det er sveert vanskelig.

Philips
EssenceHR
1570/71

78 poeng

“:
Har bladvis- -
per, og er utstyrt med et FlexiMix-sys-
tem, som gje@r at vispene beveger seg
uavhengig av hverandre opp og ned i
forhold til innsiden av bollen, slik at de
tilpasser seg bollen som brukes. Suk-
kerbradet virket litt tungt. lkke mulig &
utlgse redskaper under gang. Spruter
ikke. Turboknapp. Tilleggsutstyr: trad-
visper, moser og oppbevaringseske.

Wilfa
GTM 05
B2

77 poeng

Denne mik-
seren er utstyrt med en stor plastbol-
le m/lokk som har vindu. Den egner
seg kanskje best til stgrre porsjoner.
Den spruter ikke, men ved bruk av
stativ fikk ikke elterne med seg alt
langs kanten og i bunnen. Redskape-
ne kan utlgses under gang. Turbo-
knapp. Enkel og oversiktlig betjening.

Tefal pre-
pline
8141
63 poeng

Motordelen
star litt ustedig pa bakre del. Enkel
og oversiktlig betjening. Har turbok-
napp som kan brukes til & gke hastig-
heten pa hvert trinn. Redskapene kan
utlgses under gang. Klarte oppgave-
ne meget godt, og sprutet ikke. Gre-
pet virker litt trangt, og maskinen
virker litt tung i handen. Testens hey-
este stoyniva.
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_"Z—{ Braun Multimix M 700 298,- 280 Tradvisper,eltere @ @ @ © O 74 @© 85 Megetbra 0
£ Bosch Turbofix MFQ 2700 499,- 400 Tradvispereltere, & (& (G (6 @ 80 @ 83 : Megetbra
2 plastbolle, stativ
‘©  Melissa Mix-it OMB # 3001 189,- 220 Tradvispereltee (& & G (6 (@ 81 (@ 78 :iBra
& Philips Essence HR 1570/71 429,- 400 Bladvisper,eltere (® G (& (G (&) 78 (@ 78 Bra
§ Krups 3 Mix 2000 XL 349,- 200 Tradvispereltere (& G (& (& (@ 86 (@ 78 Bra
= Bosch Turbofix MFQ 1901 249,- 200 Tradvisper,eltere (& @ (& (G @ 82 (@ 77 :Bra
Wilfa GTM 05 B2 2 299,- 250 Bladvispereltere, ® & & G @ 82 (B 77 iBra
plastbolle, stativ
OBH Nordica 6768 Powermix 200 199,- 200 Tradvisper,eltere (& (& (& (G @ 81 (5 76 :Bra
Kenwood HM 220" 244,-* 150 Bladvisper ® it ® @ (6 76 (® 75 B
Tefal Prepline 8141 299,- 200 Tradvisper,eltere (& (& (& (G (@ 86 (@ 63 :Bra

Vi.t. = Kenwood-modellen som er testet, har ikke elteutstyr. Dette er derfor ikke testet.
2 Ved pisking av seks egg oppnar Bosch med stativ og Wilfa karakter 5

* Pris Elkjep desember 2003

© Forbruker-rapporten. Totalpoengsum: 1-20 = Darlig, 21-40 = Under middels, 41-60 = Middels, 61-80 = Bra og 81-100 = Meget bra.
Underkarakterer: () = best, (1) = darligst O = bestitest Forbruker-rapportens produkttester finner du pa www.forbrukerportalen.no
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PRODUKTER

Vi har testet 10 hand-
i miksere av de vanligste mer-
: kene pd det norske marke-
i det.

SAMARBEID
b Testen er utfprt av Sta-
: tens institutt for forbruks-
¢ forskning (SIFO) p& oppdrag
¢ fra Forbruker-rapporten, samt
© de danske og svenske forbru-
kerblader.

GJENNOMF@RING
Testen er gjennomfort i
Januar og februar 2004 pa
¢ enkelteksemplarer av hver

: modell.

D HVA ER TESTET

- Handmikserne er testet
© ved pisking av eggedosis til
© sukkerbrad, pisking av flgte,
elting av pizzadeig, rgring av
: kakedeig, kjottdeig og smar-
¢ krem. Brukervennlighet og
i stpy er ogsd testet. Der
© bruksanvisningen har anbe-
¢ falinger i forhold til meng-
¢ deforhold, hastighet og red-

- skap, er dette fulgt.
g‘- KARAKTERGIVNING
v, Sluttkarakterene er gitt
© péa en skala fra 1 til 100. Del-
i karakterene er gitt pd en
i skala fra 1til 5, der 5 er best.
i De ulike parametrenes vek-
i ting er angitt i prosent i
© tabellen.

% LEVERANDG@RER
L] Bosch: BSH Hushold-
© ningsapparater AS,
- tIf: 22 66 06 30
i Braun: Gillette Group Norge
CAS, tIf: 227288 10
i Kenwood: Martin Vinje,
© tIf:907 21 000
¢ Krups, Tefal: Groupe SEB
: Norge, tIf: 23 19 69 70
: Melissa: Adexi AB,
‘tlf: 69285717
: OBH Nordica: OBH Nordica
© Norway AS, tIf: 32 26 51 90
Philips: Philips Norge AS,
- t1f:22 748000
: Wilfa: AS Wilfa,
¢ tIf: 67 06 33 00
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