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Nordfjord Kjøtt AS – sen forbrukervarsling ved salmonella-infisert kjøttdeig 
 
Forbrukerrådet viser til oppmerksomheten rundt salmonella-infisert kjøttdeig fra Nordfjord Kjøtt den 
siste tiden. Ifølge flere medieoppslag, bl.a. i Nationen 6. juli, fremkommer det at Nordfjord Kjøtt 
mandag 2. juli gjennomførte en ferdigkontroll av kjøttdeig som viste spor av salmonella. Først onsdag 
4. juli ble forbrukerne informert om at kjøttdeigen var salmonella-infisert. 
 
Kontorsjef Einar Aarbrekk i Nordfjord Kjøtt gir i denne forbindelse uttrykk for at det alltid er en risiko 
for at en positiv prøve i en slik ferdigkontroll er falsk, og at selskapet derfor måtte sjekke dette før 
forbrukerne ble informert. 
 
Forbrukerrådet er av den oppfatning at Nordfjord Kjøtt, og alle andre matprodusenter, må informere 
forbrukerne umiddelbart når en mistanke om at mat som er sendt ut på markedet inneholder 
salmonella, eller andre former for smittefarlige bakterier. Etter vår vurdering er det risikoen for at folk 
kan bli syke av maten de spiser som bør tillegges mest vekt i slike situasjoner, ikke risikoen for at en 
”positiv prøve kan være falsk”. 
 
Forbrukerrådet mener det både er uholdbart og helt unødvendig at folk skal risikere å bli syke av 
maten de spiser etter at matprodusenten har mistanke om at maten inneholder smittefarlige bakterier. 
Vi ber derfor Mattilsynet om å gå gjennom rutinene hos Nordfjord Kjøtt, og eventuelt andre 
produsenter der det kan være behov, og innskjerpe overfor matprodusentene at hensynet til den 
mattrygghet forbrukerne opplever må være større enn risikoen for at en prøve kan være feil.  
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